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LEYENDA DE ICONOS

e Enoturismo activo

e Restaurante

e Visitas a Bodega

Hotel

e Compra de vinos online
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Antes de comenzar a disfrutar de la GUIA DE VINOS WINE UP!, le
daremos unos consejos para que pueda aprovechar plenamente de
éste documento.

Actualmente hay muchos lectores de documentos en PDF. Con muchos
de ellos, podran navegar, pero es posible que alguno no les den la
opcion de acceder a los links de los vinos, bodegas, denominaciones de
origen, redes sociales... son miles los que contiene ésta guia y en cada
uno de ellos, encontrara una valiosa informacion.

Nuestra recomendacion es que instalen (si aun no lo tienen) el ADOBE
READER. Es GRATUITO vy fiable independientemente del dispositivo
desde el que trabaje.

Para descargar e instalar, pinche en la fotografia o en el link que
aparece bajo el icono:

Android: https://play.google.com/store/apps/details?id=com.adobe.reader

I0S: https://itunes.apple.com/us/app/adobe-reader/id469337564?mt=8

PC-MAC: http://get.adobe.com/es/reader/

Google play

APP STORE



https://itunes.apple.com/us/app/adobe-reader/id469337564?mt=8
https://itunes.apple.com/us/app/adobe-reader/id469337564?mt=8
https://play.google.com/store/apps/details?id=com.adobe.reader
https://play.google.com/store/apps/details?id=com.adobe.reader
https://itunes.apple.com/us/app/adobe-reader/id469337564?mt=8
http://get.adobe.com/es/reader/
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Vd. podrd realizar busquedas en el documento para acceder
directamente a la informacién que mas le interesa de una forma rdpida
y eficaz.

Si esta consultando desde un PC, pulse las teclas “Ctrl + " y le
aparecera una ventana en la parte superior derecha donde podra
buscar la informacién que desee.

95+ Gold Taste I/I;ine Up CIubJZt})I
C.R. BRANDY DE JEREZ \
BEST IN CLASS GENEROSOS Y DESTILADOS 2014
Vista: 97,00 Olfato: 94,75 Gusto: 95,00
Puntos: 95,38

Ver ficha vino: http://www.ecatas.com/?action=vinos.ficha&id=2246

Si la consulta la realiza desde un dispositivo mévil, al tocar la pantalla
le aparecera una barra sombreada en la parte superior con varios
iconos de utilidades. El correspondiente a la LUPA, es el que le abre el
campo de busqueda.

on=vinos.ver nota&id=3582
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Carta del director

La realizacién de una guia de vinos supone mucho
trabajo a lo largo de todo un afio en el que el acto de
la cata, es el mds importante. Es donde se refleja la
valoracién de los vinos, pero para que se pueda dar,
hay muchos pasos previos y posteriores como el
contacto con las bodegas, recepcion de muestras,

clasificacién, incorporacion de los datos de las Joaquin Parra, director de
Wine Up Consulting

bodegas y sus vinos al sistema, maquetacion...
Ademds de mucho trabajo, es una gran responsabilidad, ya que se estd
valorando y puntuando el trabajo de mucha gente, que seguro estoy, trabaja
para hacer las cosas lo mejor posible.

Puedo asegurar que en el momento de la cata, tengo en cuenta el sacrificio
humano y econdmico que hay detrds de cada vino. Desde el esfuerzo y
trabajo de los sufridos viticultores, pasando por el trabajo de bodega,
endlogos, técnicos...

Cuando estas en el sector es inevitable crear amistades, y en algunos casos
enemistades, aunque puedo decir que a dia de hoy no es mi caso. Ademas de
esto, un catador puede sentirse influenciado consciente o inconscientemente
a la hora de valorar un vino de determinada forma segun el disefio de una
etiqueta o la forma de la botella, por su origen, por la bodega que hay detras
o incluso por el enélogo que firma el vino.

Estas cosas las vemos y se puede comprobar en muchas guias... No hace
mucho, un companiero de profesion, que también cata para guias de vino, me
decia: “el que cata a ciegas es porque es un blando”, al pensar que se puede
sentir influenciado por algin vino-bodega. En ésta guia la practica totalidad
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de vinos han sido catados en sistema de “cata ciega”. Yo, al contrario que mi
colega, pienso que el que cata a ciegas, esta seguro de sus sentidos y en base
a lo que éstos le digan, valora un vino. Detrds estara la etiqueta con su marca,
bodega y Denominacion de Origen. Considero que es la Unica forma en la que
una cata, una valoracion puede ser JUSTA.

Espero que sepais valorar el trabajo y la ilusiéon puesta en la elaboracién de
ésta guia.

Me podréis encontrar en las principales redes sociales, os espero:

http://www.facebook.com/joaquinparra.ecatas

http://www.facebook.com/ecatas

https://www.facebook.com/bodegassingulares

http://www.twitter.com/ecatas

http://www.linkedin.com/in/joaquinparrawineup

http://www.instagram.com/joaguinwineup

http://www.flickr.com/photos/joaquinwineup

http://www.pinterest.com/joaquinwineup

http://www.google.com/+JoaguinParraWineUp



http://www.facebook.com/joaquinparra.ecatas
https://www.facebook.com/bodegassingulares
http://www.twitter.com/ecatas
http://www.linkedin.com/in/joaquinparrawineup
http://www.instagram.com/joaquinwineup
http://www.flickr.com/photos/joaquinwineup
http://www.pinterest.com/joaquinwineup
https://www.google.com/+JoaquinParraWineUp
http://www.facebook.com/ecatas
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PRESENTACION

Esta GUIA DE VINOS DIGITAL, ya ha conseguido “colarse” en mas de 55.000
dispositivos con tan solo 3 ediciones, y la publicacion de la guia (en su edicidon
anual) en idioma inglés. En ésta cuarta edicion, primera de 2015, con los

vinos catados de enero a junio de 2014, pretendo seguir llevando el vino, las
bodegas y las denominaciones de origen a todos aquellos que sientan interés
por el vino.

Estamos en la era digital, teléfonos inteligentes, tabletas que sustituyen
ordenadores personales, libros, manuales, agendas... El sector del vino es
moderno, pero hay una parte anclada en el pasado que se niega a
evolucionar, sin entender que la evolucion les ACERCA AL CONSUMIDOR
FINAL, distribuidores, importadores, tiendas... en cualquier lugar del mundo,
y esto no supone cambiar para nada la filosofia de trabajo en la vifia y en la
bodega.

Las Redes Sociales, han tenido una proyeccidn metedrica que ha cambiado
nuestras vidas, y lo mas importante, nuestra forma de relacionarnos con
nuestros similares, y por qué no, con aquellas empresas y marcas que
seguimos y/o consumimos.

En 1998 comenzaba a trabajar en el sector del vino, he conocido procesos
administrativos, técnicos, comerciales y en la ultima etapa, consultoria y
asesoramiento a través de mi empresa Wine Up Consulting, comunicacién y
la cata de miles de vinos, muchos publicados en mi proyecto digital mas
ambicioso, el primer panel de cata online www.ecatas.com que en 2013

cumplié 5 afos y que, estd siendo sometido a un cambio total, pero como
todas estas cosas, requieren tiempo (la inversion econdmica se da por
supuesto).


http://www.ecatas.com/
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Precisamente, de la experiencia de catar y participar en sesiones de cata
como jurado en concursos internacionales y por supuesto para el portal
ecatas.com nace esta guia.

Todos los vinos y datos que se publican en la guia son tomados de ésta web y
gracias al proyecto y programacién inicial, nos permite la recopilaciéon de
toda la informacién y la modulacidon de acuerdo a las necesidades de cada
momento. Detrds hay un proceso de adaptacidon de éstos datos al formato y
al medio. Esperamos que el resultado, sea de su agrado.

El objetivo de esta guia estd claro y definido... acercar los vinos a los
consumidores (sean finales o intermediarios) y que puedan conocer de
primera mano los datos del vino, de la bodega y sobre todo, las impresiones
en cata en las tres fases: Visual, Olfativa y gustativa.

Precisamente, por realizarse la cata de ésta forma, pueden aparecer
decimales. El proceso de puntuacion es similar al que se realiza en concursos.
Si bien, ya que el sistema nos aporta los decimales, épor qué obviarlos?.
Siempre he defendido que no es igual un vino de 91,10 puntos que uno de
91,90. También es importante conocer la puntuacion de las distintas fases. La
visual es importante y nos aporta mucha informacién, la olfativa, nos
descubre el vino y nos predispone a la boca y en boca, es donde el vino
termina expresandose y cumple con lo que se espera de él... o no.

Esperamos que ésta guia te resulte de utilidad, por supuesto si tienes algun
comentario, estaré encantado de atenderlo.
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Joaquin Parra Wine Up

LOS VINOS, VALORACIONES,
PROCESO DE CATA:

En ésta guia se toman los datos de un Unico catador: Joaquin Parra Wine Up.

Esta puntuacion es una de ellas que hacen la media en la web ecatas.com.
Esto abre las puertas a que quien
lo desee (que publique sus catas
en la web) pueda realizar su
propia guia de vinos digital.

Las catas, se han realizado en el
aula de cata Wine UP Club en

Socuéllamos, en equipos de
trabajo de 3 a 5 catadores. Los vinos son catados a ciegas, lo mas importante
es catar un vino sin la “tentacién” de valorar mas a los amigos. También,
importante hacer mencién que en ningln caso se han catado mas de 60 vinos
al dia, haciendo descansos cada hora y en las condiciones dptimas de luz,
temperatura ambiente y temperatura de
los vinos.

Las copas elegidas para las sesiones son
Schott Zwiesell Taste n2 1 y Riedel.






http://www.ecatas.com/?action=usuarios.ficha&id=8
http://www.ecatas.com/?action=usuarios.ficha&id=554
http://www.ecatas.com/?action=usuarios.ficha&id=12

¢ES BUENO ESTE VINO?

JOAQUIN PARRA LOPEZ

PROLOGO DE CHARLIE ARTURAOLA,
VIAJERO DEL VINO Y UNO DE LOS SUMILLERES
MAS INFLUYENTES DEL MUNDO.

Ediciones Mundi-Prensa m
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ey Entrevista a Pedro Ballesteros MW

La Entrevista

Pedro Ballesteros
Master of Wine
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Entrevista a Pedro Ballesteros MW

Con ésta primera edicién de la Guia de vinos Wine Up 2015, seguimos
dando a conocer (por si no lo son ya suficientemente) a esas personas del
vino que tanto aportan y tan necesarias son para el avance de un sector,
como otros, necesitado de abanderados, de personas que aporten su valia
y ayuden a comprender que el vino, es un alimento, que permite disfrutar,
que tiene grandes virtudes y del que viven cientos de miles de familias en
todo el mundo.

El objetivo, es conocer lo que hay detras de cada nombre, su filosofia, su
forma de “entender el vino”, y como no, su lado humano.

Hace afios, sali6 a la luz el nombre de una persona, desconocida para la
mayoria del sector... he de reconocer que para mi lo era. Esta persona es
Pedro Ballesteros y el titular de los medios de comunicacién es que
habfa conseguido el titulo MASTER OF WINE, por entonces, era el
segundo Espafiol en tan alta distincidn, hoy es el unico (no entraremos a
hablar de lo acontecido con el primer MW).

Pedro vive en Bruselas y es un alto funcionario de la comisiéon Europea.
Casi, puedo decir que me merece aun mas respeto, ya que, como
podremos leer en la entrevista, el vino no es su modus vivendi, aunque por
formacién y por vocacién, el vino forma parte importante en la vida de
este personaje que sobre todo, se muestra cercano, humilde.

Lo mejor es que os deje directamente con la entrevista y disfrutéis con su
lectura tanto como yo lo hice al recibirla.

Joaquin Parra Wine UP.

B S W e
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Joaquin Parra Wine Up: Pienso que cuando alguien consigue el titulo de
Master of Wine, ha cumplido sus expectativas y todas las puertas abiertas
en el sector, pero en tu caso, el vino no es tu modus vivendi, ;ja qué te
dedicas profesionalmente?

Pedro Ballesteros Master of Wine. Cierto, el vino no es mi modus
vivendi. En realidad me gasto en vino una buena parte de mi salario como
funcionario europeo. Me dedico a las relaciones internacionales.

JPWU: En nuestra sociedad, todo esta etiquetado, tal vez en exceso
buscando diferenciacién entre unos y otros. En el vino, también existen
muchas etiquetas. ;qué opinas cuando se habla de vinos en los siguientes
términos: Corte moderno, clasicos, autor, terroir, de altura...?

PBMW: Bueno y malo, corpulento y magro, dulce y seco, ardiente y
pastoso, original o vulgar, afrutado o con aromas de madera, acido o
efervescente, son adjetivos de contenido objetivo. Las etiquetas son
adjetivos de significacion subjetiva. Como tales son validas en tanto en
cuanto la persona que te escucha sepa lo que quieres decir (en caso que
quieras decir algo, claro). Cualquiera de los adjetivos que mencionas en
la pregunta no quiere decir absolutamente nada para una persona
que no se dedique a leer revistas y blogs de vino, con lo que tienen un
valor muy reducido. Sin embargo, hablar de vinos sedosos, sabrosos,
potentes, frescos, largos, y tantas otras cosas son etiquetas cuyo
significado subjetivo entiende todo el mundo.

Ademas, la mayor parte de esas etiquetas se corresponden con visiones
muy estrechas y de corto alcance de la realidad, y en ocasiones esconden
nombres mucho mas claros que cantan la realidad del vino.
Frecuentemente, por corte moderno se entiende vinos de vinificaciéon
reductora y aromatizacién en barrica (porque para eso se usa la barrica
en esos vinos, para aromatizarlos). Por clasico el vino oxidado tras larga

RS WA e
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permanencia en barrica usada, lo que, mirando los libros de historia,
deberia llamarse vino del periodo desarrollista bajo el régimen
franquista, pero no clasico. Ademas, en Espafia lo verdaderamente clasico
era pagar una miseria por el vino. Lo de vinos de autor es un argumento
comercial que quiere decir ‘el vino mas caro que produzco’, y lo de vino de
terroir a secas es el argumento contrario al terroir, que se construye
sobre la diversidad y la exclusividad. Pero, insisto, si se usan esos
términos entre gente que los entienda correctamente, no tengo nada que
criticar.

JPWU: La riqueza viticola en Espafia es muy grande. Variedades
autdctonas, antafio denostadas que hoy abanderan el cambio y la tipicidad
de los vinos patrios. ; Tienes alguna preferencia en éstas variedades?

PBMW: Tras decenios de
uniformizacién burocratica,
que impuso la tempranillo y
las variedades francesas en
cualquier lugar, Espafia ha
descubierto al salir por
necesidad a los mercados
internacionales que es

necesario  vender  con

calidad y con identidad.

Una buena parte de la identidad (pero ni mucho menos todo, que conste!)
te la da el uso de variedades bien adaptadas a tu territorio.

El territorio espariol es, por encima de todo, diverso. Y como tal lo que
amo cada vez mas de los vinos espafoles es su diversidad creciente.

Siempre digo que el amante del vino se diferencia del amante de
cualquier otra bebida porque es curioso e infiel. Curioso en experimentar

BNV

o BODRGAS SNCUARES
OVNCS DF AUTOR®
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vinos nuevos, nuevas combinaciones, e infiel porque no es capaz de beber
un solo tipo de vino, necesita cambiar. Lo que me hace decir, por favor,
que se sigan redescubriendo nuevas variedades y terrufios, y que los que
hacen vinos naturales, naranja , biodindmicos y lo que sea se
multipliquen!

JPWU: Tal vez, por estar tu solo como MW en Espaiia, la vision que se
tiene de la institucién y de los titulados es muy difusa, teniendo en cuenta
el gran prestigio (ganado a pulso) que tenéis. ;CoOmo resumirias el papel
de un Master of Wine en el sector?

PBMW: Un Master of Wine es un miembro de un Instituto al que se
accede con tres condiciones: tener una experiencia y capacidad
profesionales reconocidas por otros MW, pasar una serie de exdmenes en
un periodo de formaciéon de tres afios, y respetar un cddigo ético. La
institucién se cred para garantizar una excelencia técnica y ética en el
comercio de vinos en Gran Bretana. Con el paso del tiempo, ha ido
aceptando otros profesionales del vino, como endélogos, periodistas,
prescriptores, sommeliers o profesores.

Pero su nucleo duro y su razén de ser siguen siendo el comercio de vino.
Aunque quizas los MW mas conocidos sean profesionales de la
comunicacion, los que tienen probablemente mas influencia son los
muchos MW que son compradores en las principales cadenas de
supermercados o importadores de vino mundiales. Al ser un Instituto con
poco mas de 300 miembros, casi todos nos conocemos. La importancia de
los contactos en red en el Instituto es muy grande.

Es por ello que me he fijado como objetivo ayudar a que en mi pais hayan
al menos una decena de MW en los préximos diez afios. La presencia y el
prestigio del vino espafiol en los mercados mundiales se beneficiarian
extraordinariamente de ello.

RS WA e
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JPWU: Viendo tu curriculo, el estudio-titulacién tiene un peso importante,
también la experiencia. ;Qué consideras -si asi lo crees- que tiene mas
peso en la vida de un profesional? ;El estudio o la experiencia?
(entendiendo que en ambos casos es importante)

PBMW: Justo, la experiencia sin estudio tiene un potencial de
aprovechamiento y de innovacién bastante limitado, y el estudio sin
experiencia es diletantismo. Pero mucho mds que estudio y experiencia,
valoro lo que no sale en los curriculos, el divertirse con lo que se hace.
Es increible lo que se aprende cuando se trabaja y se estudia con alegria.
El caracter de la persona hace mucho para su dimension profesional.

JPWU: Una frase que me gusta mucho es... QUIEN LEE MUCHO Y VIAJA
MUCHO, VE MUCHO Y SABE MUCHO.

a. ;Te queda alguna region viticola en el mundo por visitar? ;Cual te
ha sorprendido mas?

PBMW: Me queda tanto por visitar, tantisimo. Asi de repente me vienen a
la cabeza paises enteros como Nueva Zelanda o Moldavia, regiones
enormes como Oregoén, Baja California o Mendoza, sitios interesantisimos
como Finger Lakes, Tokaji, Cotnari, la Bekaa.......

En lo de sorprender, la diversidad es lo mejor. Pocos sitios en el mundo
superan la belleza de los vifiedos del Sil, de la Mosela en Alemania o de
Wachau. Pero la emocion de visitar un vifiedo histérico como Romanée
Conti, o el Nacional de Noval, o los grandes vifiedos viejos de Victoria en
Australia es algo Unico. Pero las islas ganan a todos en capacidad de
sorpresa: Tenerife, Hierro, Lanzarote, Santorini, Madeira, Cerdefia, Lipari,
Fogo, Kefalonia y tantas otras acunan los vifiedos mas originales.

RS WA e
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b. Nos gustaria tu consejo sobre un libro o publicacién dedicada al
vino.

PBMW: Como tratado de enologia, el de Pepe Hidalgo, al que le debo
una buena parte de mi Master of Wine. Como libro de base para
comprender el vino en el mundo, el Oxford Companion de Jancis
Robinson MW. El World Atlas of Wine de Hugh Johnson me parece
indispensable. Y el mejor libro para entender el vino como bebida, Le
Goiit du Vin, del maestro Emile Peynaud.

JPWU: Sabiendo tu origen valenciano... si nombro BOBAL, me
respondes...

PBMW: Rosalia Molina, Pablo Calatayud, Toni Sarrién, Bruno Murciano,
Pablo Osorio y un pufiado de gente buena y sabia que la estan poniendo
donde se corresponde, muy alto. Pocos vinos hay de fruto tan limpio y
gozoso como la Bobal

JPWU: En la actualidad, bien por la politica comunitaria al respecto de los
planes de reestructuracion, bien por la globalizacién u otras cuestiones en
las que no entraremos, encontramos cualquier variedad en cualquier
parte del globo... y de Espafia. Lo ultimo es la incorporacion de la variedad
Albarifio a las permitidas para el cultivo en Castilla la Mancha. ;Qué
opinas de éstos aspectos? ;se pierde la tipicidad varietal?

PBMW: No hay un solo mercado del vino, sino muchos. La mayor parte de
los consumidores compran en funcién del precio. Para mantenerse en ese
mercado, los productores deben ofrecerles un producto de relacién
calidad/precio estupenda. En ese contexto, es de sentido comun cultivar

RSy Koo il ie
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variedades internacionales en régimen intensivo con regadio y altos
rendimientos. Seria poco inteligente pretender vender origen o terrufio a
los precios mas bajos. Desde mi punto de vista, los productores debieran
tener toda la libertad para plantar lo que les convenga comercialmente.
Me parece un enfoque mas sano que prostituir el concepto original de las
denominaciones de origen cantando excelencias de terrufios que nadie
aprecia y de bagajes historicos bastante fantasticos para luego plantar
variedades ‘mejorantes’ (como se llamé a las variedades francesas en su
dia), o variedades que se venden bien por su nombre, como verdejo y
albarifo.

Que se plante lo que sea en La Mancha, que hay que mantener ese campo
ocupado, pero que no se dictamine con decretos absurdos. La innovacién
y el éxito aparecen cuando hay libertad.

JPWU: En otra entrevista, le preguntaba al gran Charlie Arturaola si con
todos estos cambios en los cultivos, homogeneizacién de las técnicas de
elaboracién, uso de levaduras, barricas para crianza a gusto del
“consumidor” pero comunes en muchos casos... ;Es posible identificar un
vino, su variedad y mas dificil atin, su origen?

PBMW: En los segmentos medios cada dia es mas dificil, pero,
afortunadamente, para los mejores es todavia posible. No hay nadie en el
mundo capaz de imitar un fino jerezano, un gran reserva riojano, o la
mejor godello de Valdeorras, por citar solamente ejemplos espafioles.
Esos vinos no son hechos pensando en el consumidor, sino pensando en
hacer lo mejor posible con lo que se sabe y las vifias que se tienen. Y de
ahi sale el milagro del vino que canta su origen en el silencio de sus
aromas.

JPWU: A la hora de elegir un vino para ti... ;Priorizas entre un vino
ecoldgico-biodindamico-organico o estos aspectos no son determinantes?
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PBMW: Apoyo con mucho carifio las filosofias y practicas que respetan
los ciclos naturales y la tierra en general. Me importa bastante poco que el
vino no sepa mejor que uno convencional, porque eso quiere decir que yo
no soy capaz de apreciar la diferencia, no que el vino no sea mejor. Y
pienso que esto que digo vale para todos los catadores, seres humanos de
una capacidad perceptiva bastante limitada. Pdjaros, jabalies y abejas,
con sistemas sensoriales mds refinados que los del ser humano,
tienden a comerse las uvas biolégicas mucho antes que las tratadas
con productos de sintesis. En esos catadores confio.

Ademads, en las practicas biodindmicas y biolégicas solo veo sentido
comun y mucho amor, no entiendo por qué hay que despreciarlas.

JPWU: Imagino, que para llegar a ser Master of Wine, has tenido que
trabajar duro, estudiar mucho, sacrificarte en algunos (o muchos)
aspectos de tu vida... cuéntanos una parte agradable de todo esto, alguna
anécdota por la que todo haya merecido la pena.

PBMW: La verdad es que no tengo recuerdos de trabajo duro o de
sacrificios, sino del placer alegre de aprender sobre algo que me apasiona,
el vino. He disfrutado mucho mi recorrido por el mundo del vino, desde
que lo conoci cuando estudiaba Agréonomos, hasta ahora, pasando por el
Master de la UPM en Madrid, y todos los otros estudios.

JPWU: ;Qué opinas sobre las guias de vino y su utilidad?

PBMW: Las guias de vino tienen una utilidad indiscutible para ayudar
con la comercializacién, en un sector que se distingue por su
atomizacion y la ausencia de marcas dominantes. Se distinguen de los
concursos, otro gran instrumento de comunicacién sobre las calidades de
vinos, por ser basadas sobre una apreciacion individual y, en la mayor
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parte de los casos, a etiqueta vista (en los concurso los resultados son
colectivos y en cata a ciegas). No juzgo lo que es mejor, creo que ambos
instrumentos son validos.

JPWU: Para comprender la grandeza del vino, hay que acompaiiarlo de
unas circunstancias concretas como: compaiiia, un lugar, gastronomia...
(podria un restaurante conseguir una estrella Michelin sin prestar una
buena atencién al vino? ;se puede disfrutar plenamente de un vino, sin
acompaiiarlo de unas buenas viandas?

PBMW: Je, primera pregunta con la que discrepo del enunciado....Por un
lado, no creo que para comprender la grandeza de cualquier comida haya
que tomar un buen vino. Muchos amigos abstemios son unos gourmets
refinados. En otras culturas, la comida, y la forma de comerla y de beber,
tienen problemas para adaptarse al vino. Me vienen a la cabeza al menos
dos restaurantes estrellados en Espafia cuyas cartas de vino son bastante
austeras, y no por ello son menos buenos.

Por otro lado, cada vez mas hay vinos de cierto prestigio que parecen
hechos para ser disfrutados por si mismos. Esos vinos de gran intensidad
aromatica, de mucha densidad, de finales expresivos, se disfrutan mejor
en cata que a la mesa, donde tienden a competir con los platos.

Habiendo dicho esto, la asociacién comida de calidad / buenos vinos
deberia funcionar para la mayor parte de los vinos y restaurantes. Y no lo
hace. Viviendo en Bélgica, los restaurantes espafioles me parecen un
chollo en cuanto a los precios del vino, pero pienso que dejan mucho que
desear en cuanto a la preparacion del personal y a las condiciones de
servicio del vino. Nos queda mucho por hacer en este aspecto, de ahi mi
simpatia por apoyar al maximo las escuelas de sommeliers.
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JPWU: Yo personalmente, soy un enamorado del brandy-cofiac-armaiac...
en Espafia el consumo se ha reducido a minimos. ;qué visiéon hay en el
mundo sobre estos destilados? (independientemente de su origen) ;crees
que aumentara su consumo a corto plazo?

PBMW: Los chinos copan el 80% del mercado del brandy en el mundo,
mientras que los rapperos de New York popularizan los cognacs mas
caros. India consume mas whisky que el resto del mundo junto. En
Espafia, parece que la pasién nacional es el gin-tonic, mejor cuanto mas
esperpénticamente servido. Bueno, son modas que cambian.

JPWU: Para terminar, y volviendo al vino... dos preguntas obligadas:
a. ;Qué deberia hacer el sector para revertir la caida del consumo?

PBMW: No me interesa el volumen de consumo como indicador. Me
interesa mucho mas la cifra de negocio, y que se den las condiciones
para que la gente joven pueda tener un futuro digno en el campo
esparnol. El problema para mi es que se paguen 30 céntimos y menos por
kilo de uva.

No apoyaria ninguna campafia para que aumente el consumo de vino. No
me interesan las historias de los guras del marketing vinico, con sus rollos
de simplificar el mensaje, de tener grandes marcas, de concentrar
produccién, de producir lo que ellos dicen que demanda el consumidor y
todo lo demas.

Pero me siento comprometido con comunicar para que aumente la
cultura del vino. Concibo el vino como la tinica bebida alcohdlica para
gente inteligente y curiosa. Me apasiona la complejidad del vino, y
comparto esa pasion con mucha gente. Fue la complejidad, la exclusividad
del vino, lo que me trajo a este mundo. Para bebidas simples, ya esta el
cubata.
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En ese sentido, me interesa lo que hacen las bodegas que promocionan
origen y cultura, que hablan de exclusividad, que forman personas en
lugar de entretener consumidores, y que hacen los mejores vinos que
pueden, no los que quiere ese consumidor.

b. ;Qué deberia hacer para atraer a la gente joven?

PBMW: El vino debe atraer a gente inteligente de cualquier edad. A la
gente joven hay que hacer de todo para que se formen bien, para que
tengan oportunidades de desarrollar una vida digna y préspera. El dia de
mafiana, una parte de los que lo consigan seran, sin duda alguna, grandes
consumidores de buenos vinos de alto valor afiadido.

Bueno, y si ademdas probamos a perder un poquito de nuestra alma de
lefiador y aromatizamos menos los vinos con roble, pues a lo mejor
ayuda....
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http://www.ecatas.com/?action=vinos.ficha&id=2770
http://www.altosdelterral.com/cuveeJulia.php






























http://www.beronia.es/
http://www.ecatas.com/?action=bodegas.ficha&id=171
https://www.facebook.com/bodegasberonia
https://twitter.com/BodegasBeronia
http://www.flickr.com/photos/beronia/
http://www.youtube.com/bodegagonzalezbyass
http://www.beronia.es
http://www.beronia.es
http://www.tiendagonzalezbyass.com/beronia

































http://www.bodegastiopepe.com/
mailto:elrincondegb@gonzalezbyass.es
http://www.ecatas.com/?action=bodegas.ficha&id=174
http://www.facebook.com/tiopepe
http://www.twitter.com/bodegastiopepe
http://www.youtube.com/bodegagonzalezbyass
http://www.bodegastiopepe.com/visitar/visitas-especiales
https://www.bodegastiopepe.com/club-del-visitante
http://www.bodegastiopepe.com/tienda






http://www.ecatas.com/?action=vinos.ficha&id=3471
http://www.tiendagonzalezbyass.com/tiopepe/productos/tio-pepe
http://www.youtube.com/watch?v=X025lpgno8g&sns=em
http://www.vinaruda.com/es/index.html#!/ficha-tecnica-ruda-ensamblaje-2012



























http://www.bodegasercavio.com/
http://www.ecatas.com/?action=bodegas.ficha&id=134
http://www.facebook.com/bodegasercavio
http://www.twitter.com/bodegasercavio
http://www.youtube.com/bodegasercavio
http://www.bodegasercavio.com/visitas/?idc=9
http://www.bodegasercavio.com/visitas/?idc=9



http://www.ecatas.com/?action=vinos.ficha&id=2506
http://www.bodegasercavio.com/inicio/?fl=Ercavio La Plazuela_es_20110312.PDF










































http://www.valdemar.es/
http://www.ecatas.com/?action=bodegas.ficha&id=193
https://www.facebook.com/BodegasValdemar
https://twitter.com/BodegasValdemar
http://www.youtube.com/user/BodegasValdemar
http://www.valdemar.es
http://www.valdemar.es/tienda-vinos



http://www.ecatas.com/?action=vinos.ficha&id=3361
http://www.valdemar.es/vinos/conde-valdemar-finca-alto-cantabria-2012
http://www.valdemar.es/sites/default/files/vinos/fichas_cata/cdv-finca-alto-cantabria-2011.pdf



http://www.ecatas.com/?action=vinos.ficha&id=2708
http://www.valdemar.es/node/47
http://www.valdemar.es/sites/default/files/vinos/fichas_cata/inspiracion_valdemar_seleccion_2010.pdf



http://www.vilarnau.es/
http://www.ecatas.com/?action=bodegas.ficha&id=173
http://www.facebook.com/cavavilarnau
http://www.twitter.com/CAVESVILARNAU
http://www.youtube.com/user/CavesVILARNAU
http://www.vilarnau.es/es/index.html#05A-Experiencias_de_Vina_y_Cava-Actividades
http://www.tiendagonzalezbyass.com/vilarnau



http://www.ecatas.com/?action=vinos.ficha&id=3455
http://www.tiendagonzalezbyass.com/vilarnau/productos/vilarnau-gran-reserva
http://www.vilarnau.es/es/index.html#02E-Vilarnau_Gran_Reserva_Brut_Nature-Cavas



























http://www.bodegasverum.com/
http://www.ecatas.com/?action=bodegas.ficha&id=176
https://www.facebook.com/verumbodegas
https://twitter.com/verumbodegas
http://www.flickr.com/photos/verumbodegas
http://www.youtube.com/verumbodegas
http://www.bodegasverum.com
http://www.bodegasverum.com
http://www.bodegasverum.com



http://www.ecatas.com/?action=vinos.ficha&id=1710
http://www.bodegasverum.com/index.php?page=shop.browse&option=com_virtuemart&Itemid=2&category_id=3&lang=es
http://www.bodegasverum.com/vino blanco.htm
http://www.youtube.com/watch?v=ZEp9iqFeqaI







































http://www.ecatas.com/?action=vinos.ver_nota&id=5061



http://www.ecatas.com/?action=vinos.ficha&id=1710
http://www.bodegasverum.com/index.php?page=shop.browse&option=com_virtuemart&Itemid=2&category_id=3&lang=es
http://www.youtube.com/watch?v=I-VD37UR3zA









http://www.ecatas.com/?action=vinos.ficha&id=2670
http://www.aruspide.com/tienda/vinos-tintos/crianza/12-autor-tempranillo-2008
http://youtu.be/AQGo5DQmngk
http://www.aruspide.com/imgs/vinos/autor-aruspide-tempranillo-fich-20131220085637.pdf









http://www.ecatas.com/?action=vinos.ficha&id=1710
http://www.youtube.com/watch?v=b3xPa2QR9rw



http://www.fincaconstancia.es/
http://www.ecatas.com/?action=bodegas.ficha&id=172
http://www.facebook.com/bodegafincaconstancia
https://twitter.com/fincaconstancia
http://www.flickr.com/photos/fincaconstancia/
http://www.youtube.com/user/bodegagonzalezbyass
http://www.fincaconstancia.es
http://www.fincaconstancia.es
http://www.tiendagonzalezbyass.com/finca-constancia



http://www.ecatas.com/?action=vinos.ficha&id=2949
http://www.tiendagonzalezbyass.com/finca-constancia/productos/finca-constancia-parcela-12
http://www.fincaconstancia.es/files/Parcela12_2011.pdf












http://www.fincamoncloa.com/
http://www.ecatas.com/?action=bodegas.ficha&id=1306
https://www.facebook.com/fincamoncloa
https://twitter.com/fincamoncloa
http://www.youtube.com/bodegagonzalezbyass
http://www.fincamoncloa.com/historia.html
http://www.tiendagonzalezbyass.com/finca-moncloa



http://www.ecatas.com/?action=vinos.ficha&id=3485
http://www.tiendagonzalezbyass.com/finca-moncloa/productos/finca-moncloa-clasico
http://www.fincamoncloa.com/vinos.html






http://www.torremilanos.com/
http://www.ecatas.com/?action=bodegas.ficha&id=906
https://www.facebook.com/pages/Finca-Torremilanos/174572812560033
https://twitter.com/Torremilanos
http://www.youtube.com/channel/UCmm85dsGWw_coJwR0WoARxQ
http:/