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cabernet sauvignon

Cabernet sauvignon: a partir del 30 de septiembre de 2010

28 dias
fermentacion en depodsito de
acero inoxidable bajo control de temperatura.
7 dias
28-30°C
100 % crianza de 18 meses en barricas de
roble francés (70% barrica nueva)
TORRES. 26 julio 2012
i 11.556 cajas
14,5% vol.
3,48
5,4 g/L (acido tartarico)
2
10 - 15 afos.

1.500 cl, 600 cl, 300 cl, 150 cl y 75 cl.

Intenso aroma frutal tipico del terruio de Mas La Plana, junto a notas de pan tostado,
chocolate blanco y especias (clavo, pimienta). Paladar de gran volumen, amplio y vivo. Sus
taninos maduros prometen gran futuro y buena evolucion

Sus nobles y saludables taninos enaltecen las mejores recetas de carne y también la caza.
Servir a 17-18°C.

- The Global Masters - Gold Medal, The Drinks Business 2014 (Reino Unido)

Hace mas de 4 décadas nacié en Espafia un misterioso vino. Su etiqueta: Negra, su botella:
Borgofiesa y su variedad: Cabernet sauvignon. Muy pocos confiaron en aquel proyecto.
Seguramente, nadie podia esperar que en 1979 triunfara en una cata a ciegas en Paris contra
los mas afamados vinos del mundo. Aquel fue el principio de un nuevo tiempo. El tiempo en
que dejamos de sofar, para empezar a caminar, afio tras afio, vendimia tras vendimia.

El Mas La Plana nacié en 1970, a partir de la primera cosecha de cabernet sauvignon, noble
variedad cultivada en 1966 en el pago de Mas La Plana, ubicado en Pacs del Penedés. Durante
la década de los setenta, el Mas La Plana fué vinificado segun el estilo de la época:
rendimientos altos (50-60 HI/Ha), dos semanas de maceracién con sus hollejos y seis meses
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de crianza en barricas de roble americano, seguidos por 12 o0 18 meses de crianza en barricas
usadas. Su evolucién en botella fué mas que satisfactoria, y prueba de ello fué el premio que
obtuvo el Gran Coronas Mas La Plana 1970 en la prestigiosa cata internacional organizada por
Gault-Millau en 1979.

La década de los ochenta empezd con un cambio de estilo radical: se redujo el rendimiento de
las cepas, simplemente dejando de utilizar fertilizantes nitrogenados y sacrificando racimos
enteros antes de su maduracion. En las técnicas de elaboracién se prolongd de dos a cuatro
semanas el proceso de maceracién del vino con sus hollejos, y se introdujo el uso de roble
francés en el proceso de crianza.

Las afladas de 1981 y 1983 tuvieron un éxito extraordinario mas alld de nuestras fronteras. No
obstante, en nuestro pais no se apreciaban estos vinos de color intenso, gran estructura y
mucho cuerpo. Por este motivo, se acordd suavizarlo en anadas futuras.

El Mas La Plana 1985 fué el primero de esta linea, todavia con mucho cuerpo, pero en el que
dominaba el roble americano.

Las afiadas de 1987 y 1988 son quizas las mas "femeninas", a causa de sus taninos suaves y
elegantes y notas de frutas muy maduras.

Sin embargo, con los 90 llega otro cambio: la recuperacion de los mas nobles valores del vino
tinto: color intenso y poderosa estructura.

A partir de la afiada del 1991, el Mas La Plana recupera su fuerza, resultando en un vino de
gran dimension gracias al buen potencial del suelo, de las viejas cepas de Cabernet Sauvignon
y del microclima de Pacs del Penedés.

Hasta 1995, que fué una magnifica afada para Mas La Plana, los vinos muestran auténticas
cualidades del terruno del Penedés, con mucho cuerpo y extraccién acertada, pero de firmes
taninos.

El 1996 fué un ano de transicion en el que los taninos se pulieron y las caracteristicas de la
cosecha dieron un estilo de vino mas afrutado.

1997 fué mas generoso, los vinos hacian alarde de una textura opulenta y fueron muy
alabados, obteniendo 91 puntos en Wine Spectator.

El rendimiento de 1998 fué muy bajo, lo que di6 un vino vigoroso con un armazdén mas
sofisticado. La produccion se ha reducido considerablemente mediante una estricta seleccion y
por el envejecimiento gradual del vifiedo.

1999 fué como 1998 y mostro la fuerza contenida de un buen vino. El trabajo constante en el
vifiedo para reducir la produccién de forma natural, volver a los métodos tradicionales con
moderna tecnologia de monitorizacidon del crecimiento de las plantas y las buenas condiciones
climaticas han elevado a Mas La Plana al maximo nivel de cal.

Las buenas condiciones climaticas del 2000 se tradujeron en un estilo equilibrado de Mas La
Plana. Se podria considerar mas una vendimia algo delicada y espiritual que potente.

La del 2001 fué una vendimia espléndida, la produccidon disminuyd pero el vino fué intenso e
hizo reflexionar, lo que se tradujo en una de las vendimias mas elogiadas, hecho que queda
demostrado, por nombrar sélo algunos premios, por una medalla de oro en el International
Wine Challenge 2006 y su clasificacion como uno de los 7 mejores cabernets del 2006 por el
Wine Enthusiast. En términos de elaboracién del vino, hemos mejorado nuestro control del
tostado de barrica en el momento de la produccién. El vino madura en contacto con los posos
con el "batonnage" adecuado, la fermentacion malolactica tiene lugar en el barril para
seguidamente ser cuidadosamente filtrado.
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La vendimia del 2002 fué la mas desafiante, el frio y las lluvias provocaron que se tuvieran que
superar dichas condiciones mediante una estricta seleccion en el mismo vifiedo. El vino
resultante es algo mas ligero que el de las otras vendimias.

En muchas regiones, la vendimia del 2003 fué considerada como demasiado caliente. Nuestras
viejas vifias, profundamente enraizadas, de cabernet ya estaban acostumbradas a la calidez de
nuestro clima y por ello no sufrieron sino que produjeron frutas de gran calidad. Ademas,
nuestras rigurosas practicas viticultoras para controlar el vigor mediante la plantacién de
cultivos de cobertura, cosecha verde y control de la madurez en las parcelas estan teniendo un
efecto positivo en la calidad final.

Las condiciones climaticas del 2004 fueron ideales, también introdujimos la mesa de seleccion
en el vifiedo para afinar con mayor precisién nuestro proceso de seleccidon. Esta vendimia
ecléctica sigue la linea de nuestras mejores vendimias de Mas La Plana maridando fuerza con
refinamiento.

2005 debido a la sequia durante el periodo vegetativo, se obtuvo una vendimia de bajo
rendimiento. La calidad de la uva fué excelente y las condiciones sanitarias excepcionales. En
esta anada se sustituyeron las prensas de membrana por prensas neumaticas verticales con el
fin de mejorar la calidad del mosto procedente de la fracciéon prensa.

2006 en términos generales, la vendimia 2006 se consideré como muy buena para los vinos
tintos. Destacd por un clima seco, con precipitaciones por debajo de los 400mm, temperaturas
muy calidas en la primera parte del afio y frias en la segunda.

2007 fué un ano de temperaturas calidas especialmente la primera mitad del afo. El periodo
vegetativo fué lluvioso con precipitaciones muy concentradas en agosto y octubre.

2008 afio especialmente frio, aunque con un desarrollo normal del envero y de la madurez. Las
precipitaciones fueron normales aunque concentradas en mayo, junio y octubre.

2009 fué un invierno seco y abundantes lluvias primaverales, temperaturas moderadas que
han favorecido una maduracién lenta y constante que se ha reflejado en la gran calidad del
vino. Ha sido una cosecha de menor cantidad pero buena calidad.

2010 fué un afo lluvioso y especialmente frio, con mas de un grado de diferencia por debajo el
promedio. En estas condiciones, las producciones han sido mas elevadas que el afio anterior,
con graduaciones ligeramente inferiores, muy buena acidez y una buena maduracion fendlica.

Mas La Plana
1964-1979
29 Ha/ 72 acres

Suelos formados en fondos de valle a partir de sedimentos finos del cuaternario reciente. Se
caracterizan por ser de color pardo amarillento oscuro, muy profundo, y con una textura
rica en arenas, con muy pocas piedras. Estas propiedades le confieren un buen drenaje y
una capacidad de retencion de agua moderada.

Afo lluvioso y especialmente frio, con mas de un grado de diferencia por debajo el
promedio. En estas condiciones, las producciones han sido mas elevadas que el afio
anterior, con graduaciones ligeramente inferiores, muy buena acidez y una buena
maduracién fenolica.
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